
La vigilia di Natale
24 dicembre



Crudité
Gamberi, scampi, ostrica Poget e tartufi di mare

Antipasto
Centrotavola Baccalà all’insalata 

Insalata di rinforzo, Broccoli di Natale 
Insalatina di seppie, carciofi alla giudia, 

salsa limone e vongole

Portata principale
Tubettino Vicidomini, taratufi, 

salmoriglio e limone nero

Fregola sarda, gambero rosso di Mazara
e pomodori confit

Secondo piatto
Centrotavola di sauté di vongole e frittura di

gamberi e calamari

Aperitivo di benvenuto
Calice di Champagne Focaccia cotta al Josper,
carpaccio di salmone Balik e Crème Fraîche

180€ a persona.
Vini e Bevande escluse.

Servizi inclusi.

24 dicembre

Merry

Rearmas

Frutta e dolci natalizi


