
Il cenone
31 dicembre



31 dicembre

Crudité
Gamberi di Mazara, scampi, tartufi di mare,

caviale Siberian, ostriche Poget

Antipasto
Astice, gazpacho di pomodoro del piennolo,

verdure croccanti e salsa alla mozzarella

Portata principale
Mezzo pacchero, coccio lemongrass e plancton

Risotto, ostriche, caviale, finocchietto
e salsa allo Champagne

Secondo piatto
Centrotavola di baccalà, frittura di gamberi e

calamari

Centrotavola di cotechino con lenticchie

Aperitivo di benvenuto
Calice di Champagne Alici del

Cantabrico, pan briosciato, burro
della Normandia

220€ a persona. 
Vino e Bevande escluse

Servizi inclusi.

Happy

New Rear

Frutta e dolci natalizi


